	       Fiche de dégustation - walters vinoforum (www.vinowalt.be) 

	Nom du vin:
	Les Détails
	MES COMMENTAIRES

	
	NOM:
	

	
	APPELLATION :
	

	
	MAISON:
	

	DÉGUSTÉ: 
	MILLÉSIME :
	

	DATE:
	SE VEND:
	

	LIEU:
	 
	

	AVEC:
	 PRIX :
	 (encerclez ou écrivez nnotereentoevoegen(

	ŒIL:
	Vin Blanc: jaune lune, jaune vert, maangeel,
	 

	COULEUR :
	paille, citron, doré, ambre
	

	
	
	

	
	Vin rouge: rubis, cerise, grenat,
	

	
	saumon, tuile,  carmin
	 

	 CLARTÉ:
	 trouble, particules flottantes,
	

	
	normal, clair, brillant
	

	
	Bord Verre: neutre, larmes, musclé
	

	 PROFONDEUR:
	 délavé, pâle, normal, 
	

	
	 concentré, épais
	

	Au NEZ:
	

	FLORAL: violets, rose, pélargonium, lys… ..tagète…… 

BLOEMIG, Viooltjes, rozen, geranium...
	

	HERBES: thym, menthe, sauge, dille, citronnelle,…
	

	ÉPICES:  poivre, cannelle, girofle, curry, fumé....
	

	FRUITÉ: pomme,poire, cerise,framboise, fraise,mango…


 mangoamandel,
	

	LÉGUMES: salade, concombre, aubergine, carotte.... ....artisjok…
	

	HERBE VERT: foin, mousse, herbe fraîche coupée....
	

	TERRE/PIERRE: humus, calcaire, ardoise, granit
	

	BOIS: chêne (Franç, Américain), sapin (résine),Cèdre, Beuk
	

	 CARAMEL/DOUCEURS:caramel,syrope,réglisse, chocolat
	

	 LACTIQUE/CRÈME: crémeux, yaourt, crème acidulé
	

	Fautif: oxydatif (trop aéré), aldéhyde (pique vinaigre)
	

	                  Œuf pourri (SO²),réductif (jute  mouillé)
	

	
	

	EN BOUCHE:
	

	DOUX (“moelleux”, rondeur): très sec, sec, medium,

Beendroog, droog, medium, zoet,
	

	doux, très doux, sirupeux
	

	AMER/TANNIN: soyeux,souple, dur, agressif, très amer   tannines,
	

	 
	

	 ACIDITÉ: plat, frais, bien acidulé, vinaigre
	

	CORPS: maigre, léger, solide/corsé, charnu, (très) lourd
	

	LONGUEUR: court ( -2 sec.), semi-long (3-6), 
	

	                long (6-8), très long (9+)
	

	BALANCE GLOBALE: déséquilibré / fractionné,   Onevenwichtig/verbrokkeld, een
	

	Un creux au milieu, équilibré, parfaitement intégré
	

	POTENTIEL DE GARDE: dépassé, à boire maintenant, encore X ans…                              
	

	CONCLUSION
	 Jugement final référant aux  verwijzing naar
	

	
	commentaires, la région, le cépage,  streek, de
	

	
	la tradition de la maison, d’autres
	

	
	pays, ou d’autres vins
	

	DRINKEN BIJ:
	Apéritif, poisson doux, crustacés,  
	

	
	Poisson solide, viande douce, gevogelte,
	

	
	steak, gibier léger, gibier fort,
	

	
	fromage (semi)doux, fromage
	

	
	fort, pâtisserie, chocolat ...
	

	SCORE:
	C = fautif, B= raisonnable,
	

	QUALITATIF
	normal, B+= presque très bon,
	

	
	A= très bon, vraie qualité , A+ :
	

	QUANTITATIF 
	presque excellent
	

	(/20, /100)
	AA= excellent AAA= exceptionnel
	


