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2. De aroma’s of wijngeuren: een volle tuin!

i
Wi jn kan tot 600 aromads bevat _ =
~ ® Rode wijn heeft er meer dan witte of rosé »

®© Hier onze groepering in 12 categorieén op basis van aromawiel >
van prof. Ann Noble (U. of Davis, California ) A

(1) versof gekonfijtfruit (wit, geel rood, varkersenbesot perzikenpompelmog:
(2) bloemerfwit, geelrozere )

(3) kruiden(munt, peperroosmarijn lauriere . )

(4)speceriefpeper, kaneel, kruidnagel, curr
(5)caramelisnoe snoepj es, chocol ade, kand
(6) groentehvegetaa(sla, komkommer, aubergine, wortel, artisjok € )

(7) noten(amandel, hazel, walnoo)

(8) boter lactisch

(9) hout hars Eik (Frans,Amerikaans), Den (hars), Ceder

(10) gras hooi

(11)aardé steed bosgr ond, humus, | el steen,
(12) chemisclfaceton ,petroleunsulfiet SO2,eierro)
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Hetaromawielvan An Noble eindversie

.. S oc
12 HOOFDCATEGORIEEN
88 SPECIFIEKE
$520%96
FRUIT: 18!
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