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Wijn kan tot 600 aromaõs bevatten 

 Rode wijn heeft er meer dan witte of rosé 

 Hier onze  groepering in 12 categorieën op basis van aromawiel 
   van prof. Ann Noble (U. of Davis, California )  
 

 (1) vers of  gekonfijt fruit (wit, geel, rood, van kers en bes tot perzik en pompelmoes)  

 (2) bloemen (wit, geel, rozené) 

 (3) kruiden (munt, peper, roosmarijn, laurieré.) 

 (4) specerijen (peper, kaneel, kruidnagel, curryé ) 

 (5) caramel/snoep (snoepjes, chocolade, kandijé..) 

 (6) groenten/ vegetaal (sla, komkommer, aubergine, wortel, artisjok é) 

 (7) noten (amandel-, hazel-, walnoot)  

 (8) boter/ lactisch 

 (9) hout, hars  Eik (Frans,Amerikaans), Den (hars), Ceder  

 (10) gras/ hooi 

 (11) aarde/ steen (bosgrond, humus, leisteen, granieté). 

 (12) chemisch (aceton ,petroleum , sulfiet, SO2, eierrot)                                  
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Het aromawiel van An Noble ς eindversie 
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12 HOOFDCATEGORIEËN 

88 SPECIFIEKE 
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FRUIT: 18! 


